CVETNI

OPRASEVANIJE

OpraSevanije rastlin poteka na ve¢ nacinov. Pelod vetrocvetk
" je drobnejSi lazji in suh, zaradi Cesar ga lahko prenasa veter.
Zrnca peloda zuzkocvetk so hrapava, lepljiva, med seboj se
sprijemajo in oprijemajo Zuzelk. Pri oprasevanju zuzkocvetk so
izredno pomembne Cebele. Sodelujejo pri oprasevanju okoli
40.000 rastlinskih vrst in s svojo aktivnostjo v naravi predsta-
vljajo nenadomestljivo vlogo pri ohranjanju biotske pestrostiin
pri oprasevanju razli¢nih kmetijskih kultur.

Brez cvetnega prahu, medu in vode cebele ne bi prezivele. Cvet-
ni prah predstavlja edino beljakovinsko hrano za ¢ebeljo druzino.
Cebela z enim letom prinese v panj od 16-24 mg cvetnega prahu.

Po razli¢nih virih naj bi ¢ebelja druzina na leto porabila od 30
do 50 kg cvetnega prahu.

PRIDOBIVANJE OSMUKANCA

Smukalniki

Tehnologija pridobivanja osmukanca v Sloveniji Se ni optimi-
* zirana. Cebelariji lahko izbiramo med smukalniki, ki so na voljo
na nasem trziSc¢u. Nekateri Cebelarji pa si smukalnike izdelajo
sami. Poleg sploSno poznanih zunanjih smukalnikov, se vse
bolj uveljavljajo tudi notranji smukalniki, ki so vgrajeni v povi-
* §ano podnico panja. 2

Cvetni prah ali pelod je znacilen za vsako posamezno cvetoco
rastlinsko vrsto. Je osnova spolnega razmnozevanja rastlin, saj

" vsebuje moske oplojevalne celice rastlin. Tako kot so razli¢ne

rastline so razlitna tudi zrnca cvetnega prahu. Razlikujejo se po
barvi, obliki in velikosti.

POMEN CVETNEGA PRAHU ZA CEBELE:

- glavni vir beljakovin, pomemben za vzrejo zalege in
razvoj druzine;

- pomemben je pri razvoju krmilnih (goltnih) Zlez pri mladih
Cebelah;

- pomemben je za razvoj voskovnih Zlez;

- pomemben je pri razvoju trotov;

- pomemben je za ustvarjanje mascobnih zalog in beljakovin
ob pripravi Cebel na prezimovanje.

Cebelarji lahko s pridobivanjem cvetnega prahu razsirimo
svojo ponudbo Cebeljih pridelkov. V Sloveniji ve¢inoma pri-
dobivamo cvetni prah osmukanec. Izkopanca zaradi tezavne-
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ga pridobivanja na nasem trziS¢u prakti¢no ne najdemo.

Osmukanec je mikrobioloSko obcutljivo Zivilo, zato moramo
Z njim postopati skrbno in vzdrZevati visoko raven higiene ter
prepreciti moznost n:Iikrobiolo§kega, kemijskega ali fizikal-
nega onesnazenja. Nekaj splosnih nasvetov pri pridobivanju
osmukanca, ki jih moramo skrbno in vestno izpolnjevati:

- dnevno pobiranje osmukanca;

- dnevno cisCenje predalckov pod tekoco vodo;

- zascita predalckov pred vremenskimi vplivi (dez);

- ustrezna obdelava in shranjevanje.




OBDELAVA IN SHRANJEVANJE OSMUKANCA

V osmukancu se lahko znajdejo tudi necistoce, kot so vosceni
deldi, delci zuzelk itd. Necistote iz osmukanca najutinkovitej-
Se odstranimo roc¢no, s prebiranjem. Po odvzemu je priporo-
Cljivo osmukanec za 24 ur postaviti v zamrzovalnik, saj s tem
zavremo rast mikroorganizmom. Najbolj pogosto osmuka-
nec obdelamo, tako da ga posusimo.

majo je osmukanec ustrezno suh. Posusen osmukanec shra-
njujemo v suhem in hladnem prostoru. Ustrezno pridelan in
obdelan je uporaben do 24 mesecev.

Svez osmukanec je potrebno shranjevati v hladilniku ali
zamrzovalniku.

Susenje osmukanca mora potekati pri ¢im nizji kontrolirani
temperaturi (max. 35 °C). Med susenjem ga je priporocljivo
veckrat premesati. Nikoli ga ne suSimo na soncu!

Od zacetne vsebnosti vode v osmukancu je odvisno trajanje
susenja. V praksi suhost preverjamo, tako da grudice os-
mukanca povaljamo med prsti, in ¢e se med sabo ne sprije-

OSMUKANEC V PREHRANI LJUDI

Cvetni prah je za Cebeljo druzino glavni vir pomembnih hranil,
kot so proteini, minerali, mascobe in ostale substance. Priso-
tnost teh sestavin pa dokazuje, da se lahko uporablja tudi v
prehrani ljudi.

Osmukanec, Se posebej e je posusen, je priporocljivo pred
zauzitjem namociti v kozarcu vode ali soka, da zrnca nabrek-
nejo in se lazje-razpustijo s tem pa tudi postanejo lazje preba-
vljiva. UZiva se ga lahko tudi z jogurtom ali sadjem.

Pomembno je, da osmukanec uzivamo ¢im bolj svez,
primerno hranjen in iz domacega okolja.
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Svez osmukanec skladiS¢en v hladilniku je obstojen do 6
mesecev, v zamrzovalniku pa do treh let. V primeru, da pri-
delujete in trzite svezega morate biti pozorni tudi na pravilno
distribucijo (hladna veriga).

Nas pridelek mora biti shranjevan v Zivilom primerni embalazi
in tudi primerno oznacen.

Viri: Kandolf, A. in sod. 2008. Cvetni prah. Kandolf, A. (ur). CZS, 5-46
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